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CARTE D
Chez Carte d’'Or Professionnel, nous croyons que chaque dessert est une opportunité de marquer
les esprits. C'est pourquoi nous avons concu ce catalogue de recettes comme une véritable

source d'inspiration culinaire, pensée pour accompagner les chefs, patissiers et restaurateurs
dans la création de desserts aussi gourmands que créatifs.

Que vous recherchiez des idées pour enrichir votre carte, surprendre vos clients ou gagner en
efficacité en cuisine, laissez-vous guider par nos suggestions, revisitez les classiques ou osez
I'innovation : avec Carte d'Or Professionnel, chaque dessert devient une signature.
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LES DESSERTS
GLACES

COUPES
GLACEES

Toutes nos cremes glacées et nos sorbets plein fruit sont Nous soutenons les producteurs laitiers francais, puisque
fabriqués en France, dans notre usine de Saint-Dizier (52). notre creme fraiche et notre lait proviennent de nos régions
Nos 200 employés garantissent une qualité de produits francaises'” et sont collectés dans des coopératives laitieres
constante grace aux controles effectués tout au long de la francaises.

fabrication des glaces.

EXIGENGES PROFESSIONN

e Une large gamme de 42 parfums avec des recettes exclusives RHF. §

e Une texture facile a travailler et une maitrise du temps
de fonte grace a un foisonnement adapté.

intenses en golit et végans”

REJOIGNEZ NOS COMMUNAUTES INSPIRANTES

- 4 Ol Maison Carte d’Or - - @ Instagnom, -
E] . E] : P

e Des recettes inspirantes
e Des experts pour vous
accompagner

e Un programme fidélité

Scannez pour vous inscrire «_% ) i___ i I E
v WY

maison.cartedor.fr/leclub @cartedorprofessionnel

O Fabriquées a St Dizier sauf Stracciatella, Tiramisu, Yaourt, Tentation Meringuée Vanille Framboise et Vanille de Madagascar Vegan. Ingrédients d’origine
UE et non UE. @ Aujourd’hui, le lait et 95% de la créme utilisés par notre usine de Saint-Dizier dans la fabrication de nos cremes glacées provient des ré-
gions frangaises ; sous réserve de disponibilité des quantités suffisantes dans les exploitations agricoles concernées. @ Sorbet plein fruit : Teneur en fruits
a45% minimum pour les fruits usuels. Teneur réduite a 20% pour les fruits acides et a saveur forte. Tous nos sorbets Carte d’Or sont des sorbets plein fruit.
Conformément au Code des Pratiques Loyales des Glaces Alimentaires. ® Convient aux végétaliens. 3 —_
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Vanille Bourbon Chocolat Noir Café Caramel Fleur de Sel Fraise Spéculoos Noix' Cannelle
de qungscar A base de chocolat Barry Avec du café Ar'qbica A la fleur de sel de Camargue Avec des morceaux Avec des morceaux de Avec des morceaux de Avec des pépites de sucre
A I'extrait de vanille Callebaut de Colombie avec des morceaux de caramel de fraise biscuits & la cannelle noix caramélisées enrobées de cannelle

Bourbon de Madagascar

4

Rhum-Raisins Pistache
Au rhum des Antilles Avec des éclats de
frangaises avec des raisins pistache grillés

macérés au rhum

Les Gruamands

@&

Fraise Péche de Abricot Pomme Poire
Avec des morceaux Méditerrqnée Avec des morceaux Avec des morceaux Avec des morceaux
de fraise Avec des morceaux de d'abricot de Méditerranée de pomme Fuji de poire Williams
péche

Inspiration popcorn Nutty fagon Chocolat au Lait Praliné Caramel
caramelisé Pate a Ta rtlner1 - Avec des morceaux Avec des éclats Avec des morceaux
Avec des éclats de mais Avec du chocolat au lait de chocolat au lait de noisette caramélisés de caramel au lait
caramélisés aux noisettes Gianduja Citron Jaune Cassis Orange Framboise Cerise
Avec des morceaux Avec des baies Avec des écorces Avec des morceaux Avec des morceaux
‘ (" de citron jaune de Sicile de cassis d'orange semi-confites de framboise de cerise Griotte

e o

£
g,
Banane Chocolat Blanc Carnaval' Vanille Inspiration
Avec des morceaux Avec des morceaux Parfum guimauve avec Brownie
de banane de chocolat blanc des inclusions cacaotées Avec des morceaux de

gdateau fondant au chocolat

cecette
\\e
S
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Ananas Citron Vert Mangue d’Inde Fruit de la Passion
Avec des morceaux Avec des écorces de Avec des morceaux Avec des morceaux
d’ananas confits citron de mangue d’Inde de mangue
Tentation Meringuée Parfum Tiramisu'®  Parfum Stracciatella?
Vanille Framboise? Glace avec des morceaux Avec des morceaux
Avec des morceaux de meringue de biscuits saveur café, de chocolat noir
e du Marsala et une sauce
— &4 enrobes de chocolat blane cacao-café 1 Glace. @ Creme glacée vanille et sorbet framboise. © Recette exclusivement disponible en format 5L. @ Parfum Chocolat Noisette. ® Convient aux végétaliens. 5 —
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~ LES ASSOCIATIONS DE PARFUMS

Voici quelques recommandations d’associations de nos parfums Carte d'Or Professionnel mais le

plus important est que vous laissiez cours a votre imagination !

D’une maniere générale les sorbets exotiques s’accordent tous tres bien entre eux, et les sorbets
classiques également. On distingue les fruits rouges, les fruits exotiques, les fruits du verger et
les agrumes.

e Abricot : Marron, Noix, Nougat, Caramel
e Orange : Fraise, Cannelle, Spéculoos, Yaourt

§

La Vanille (Vanille Bourbon de Madagascar, Vanille de Madagascar Végan et Vanille Inspiration
Brownie) s’accorde avec tous les parfums de la gamme, glaces ou sorbets ! Il en est de méme pour
le Chocolat Noir, le Chocolat au Lait et le Caramel.

e Péche : Banane, Nougat, Yaourt

¢ Banane : Noix de Coco, Tentation Meringuée, Parfum Tiramisu et tous les sorbets
e Café : Nougat, Parfum Tiramisu, Parfum Stracciatella, Chocolat blanc, Pistache

¢ Cannelle : Chocolat Blanc, Orange

e Carnaval : Yaourt, Fraise

¢ Chocolat Blanc : Café, Cannelle, Spéculoos, Marron, Pistache, Praliné, Yaourt et les
sorbets aux fruits rouges

e Inspiration Popcorn Caramélisé : Banane, Nutty, Chocolat
e Marron : Nougat, Chocolat Blanc, Nutty, Praliné, Abricot
¢ Menthe Chocolat : Yaourt, Fraise, Café

e Nougat : Tentation Meringuée, Marron, Praliné, Nutty et tous les sorbets aux fruits
rouges et fruits du verger

¢ Noix : Pistache, Poire, Pomme

¢ Noix de Coco : Banane, Rhum-Raisins, Pistache, les sorbets exotiques et les fruits
rouges

¢ Nutty : Banane, Marron, Noix, Pistache, Parfum Stracciatella, Praliné
¢ Praliné : Café, Chocolat Blanc, Marron, Parfum Stracciatella

e Pistache : Café, Chocolat Blanc, Noix, Nutty, Tentation Meringuée, Noix de Coco et tous
les fruits rouges et fruits du verger

e Rhum-Raisins : Les fruits du verger et tous les parfums exotiques

e Spéculoos : Café, Parfum Tiramisu, Parfum Stracciatella, Chocolat Blanc, Yaourt, Orange
e Parfum Stracciatella : Tentation Meringuée, Nutty, Praliné, Spéculoos

e Tentation Meringuée : Nougat, Banane, Pistache et tous les sorbets

e Parfum Tiramisu : Banane, Café, Spéculoos

¢ Yaourt : Banane, Chocolat Blanc, Carnaval, Menthe Chocolat, Spéculoos et tous les
sorbets aux fruits rouges et fruits du verger

(1. LES COUPES
GLACEES

(1) LECONTENANT
En coupe haute, coupe basse, dans un verre : @ LES PARFUMS

variez les contenants pour personnaliser votre

g Jouez sur des associations de
offre de coupes glacées.

parfums variées pour donner des
touches gourmandes, exotiques,
printaniéres ou régionales a vos

(3) LESTOPPINGS® créations.

Soyez imaginatifs ! Les toppings viennent
sublimer vos créations et les rendent
encore plus appétissantes. >

2 BOULES DE GLACES
+

TOPPING® ’
Prix d’achat p
recat ——1.20¢

Maximum

Prix de revente E i l m €

Prix Moyen Conseillé®?

) (x3)

i

‘-
@ Garnitures. @ Les prix marke;i.ng conseillés sont des prix recommandés. |l s’agit de prix maximum étudiés pour optimiser les volumes au regard des attentes des
consommateurs. Le distributeur reste libre de fixer ses propres prix de revente. 7 —_



LES GRANDS CLASSIQUES EN RESTAURATION Svcontstpas lasaism des

({rmos, r 2 wne boude de

Ces coupes sont celles les plus mises a la carte chez nos clients restaurateurs. (anile par wne boude Fraise

Vous pouvez toutes les proposer en version 2 boules ou 3 boules et avec des garnitures et
des sauces pour plus de gourmandise.

LA POIRE BELLE-HELENE

Sorbet Poire

Creme glacée Chocolat Noir ou au lait
Créme fouettée et coulis de chocolat
Morceaux de poire

LA FRAISE MELBA

Creme glacée Vanille
Créme glacée Fraise
Coulis de fraise
Fraises fraiches
Creme fouettée

Imaginé en 1864 par Auguste Escoffier
en I'honneur de I'opéra la Belle-Héléne
d’Offenbach, ce dessert devenu rapidement
populaire, fait désormais partie du patrimoine
gastronomique frangais.

.::‘: /
-
LA DAME BLANCHE
Créme glacée Vanille 12 Phche Metsa aale na AUV RN
] % 2 a Péche Melba a elle aussi été inventée par Auguste
Co\u“s de Cho?mat LE CAFE LIEGEOIS Escoffier, en I'honneur de la cantatrice Nellie Melba.
Creme fouettée Créme glacée Café Un jour de 1894 ol elle était de passage au Savoy Hotel
En option : les amandes effilées Creme glacée Vanille de Londres, ol il travaillait, il entendit sa voix, et sous le
. charme, décida de créer un dessert qui porterait son nom.
Coulis de chocolat
Créme fouettée =
. \ ﬁ* | . :'-'
b -4
- e -"-"'ﬁ' e
LA PECHE MELBA
Creme glacée Vanille
Sorbet Péche
Coulis de framboise
Péches fraiches
Creme fouettée

) LA CRAQUANTE
LE CHOCOLAT LIEGEOIS Creme glacée Tentation Meringuée
Creéme glacée Chocolat Creme glacée Pistache )
Creme glacée Vanille N Coulis de fruits rouges 2
Coulis de chocolat -3 Framboises et éclats de pistache -
. Créme fouettée . =




LA PRINTANIERE

LES COUPES SAISONNIERES

Creme glacée Vanille
Sorbet Fraise

Coulis de fraises
Fraises fraiches

L'automne et I'hiver misez sur les cremes glacées aux parfums gourmands et réconfortants,
tandis qu’au printemps ou en été, proposez des sorbets fruités rafraichissants.

LAUTOMNALE
Sorbet Poire (x1)
Glace Noix (x2)
Créme fouettée
Morceaux de poires

LESTIVALE

Ajaulcz des &m@s ({myg de gmm Sorbet Cassis

{ 7 / Sorbet Péche
s Glace Vanille Vegan

Coulis de fruits rouges
Fruits frais

LMMV&MMMWWW

Cowamel, Chacotad; anile Inspiration Bmmaw
= Shtoulms, Praliné



LES COUPES REGIONALES ARDECHOISE

Créme glacée Vanille
Creme glacée Marron
Coulis caramel

Noisettes

Mettez a I’honneur les spécialités locales a travers des coupes glacées qui revisitent les
saveurs de vos régions.

LALSACIENNE

Creme glacée Spéculoos

Creme glacée Vanille

LA TROPICALE r—— Sorbet Orange

— Coulis de chocolat

Sorbet Fruit de la Passion (x2) — _ Spéculoos
Créme glacée Rhum-Raisins : * e
Brunoise de mangue aux zestes de citron vert k4

Sablé

Crémeux vanille e
Copeaux de noix de coco - 8
LITALIENNE

FACON TIRAMISU

by f L . i, Créme glacée Café
LA PROVENCALE Ry - L. Glace Parfum Tiramisu

Sorbet Abricot iy _ Py “s = Coulis de chocolat

Sorbet Cassis

Creme glacée Nougat " ) ; ;
Créme chantilly A | @& pa— = at |
Coulis d'abricot v G N e T Y

Amandes effilées i S 4 A By

LE ZESTE

MEDITERRANEEN
Sorbet Orange *
Sorbet Citron Jaune .
Agrumes
Macaron



LES COUPES GOURMANDES

PAVLOVA FRAISE REVISITEE

Sorbet Fraise (x2)
Coulis de fraise
Sahlé
Crémeux vanille
Meringue
BANOFFEE
Créme glacée Banane (x2)
Creme glacée Caramel
Confiture de lait
. Morceaux de banane —
Créme chantilly
Copeaux de chocolat noir
LA MOUSSE
AU CHOCOLAT
Creme glacée Chocolat N e f—tq {‘M‘
Mousse au chocolat *ﬁ |E risgveYLYt “
| ] S
BROWNIE

Créme glacée Vanille inspiration Brownie (x2)
Creme glacée Chocolat Noir
Sauce chocolat

CMMM&M&
Linsert d'un biscuit
entre les deux boules de
glace permet d’effectuer
une superposition des
éléments pour un effet
visuel garanti.

TOUT CHOCOLAT

Creme glacée Chocolat Blanc
Créme glacée Chocolat Noir

Sauce chocolat

Biscuit sablé

Pointes de crémeux vanille
Copeaux de chocolats blanc et noir
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MACARON AGRUME / REVEBLANC .
Sorbet Orange (x2) Créme glacée Chocolat blang (x2).

Sorbet Citron Jaune N Coulis de chocolat au lait
Créme chantilly - p isure de bisct -
Quartier de mandarine 3 Donut

Zeste de citron jaune

e glacée Pistache
Coulis de caramel
Granola




] - i

| u |‘ | POPCORN FACON CHARLOTTE AUX FRAISES
i Creme glacée Inspiration Popcorn Caramélisé Creme glacée Fraise
G(\)LDEN IjIOUR, hi u1 Créme glacé Chocolat au lait Sorbet Fraise
Crt‘ame glacge (07 (] _ Popcorn caramélisés Biscuits a la cuillere
Creme glacée Chocolat fithlait Sauce chocolat

Sauce chocolat
Créme fouettée
Batonnets de meringue
Perles de sucre dorées

LA QUEBECOISE )

Créme glacse Pistache. ©
. Créme glacée Vanille inspiration Brownie
Creme glacée Caramel {

- Sirop d'érable- -

* Pommes cuites, noix de'pécan

CHOUCHOU

Créme glacée Inspiration Popcorn Caramélisé
Creme glacée Praliné

Cacahuetes caramélisées

Amandes caramélisées

Coulis de caramel

YAOURT AUX FRUIu

Sorbet Cerise
Sorbet Péche

Creme glacée Yaourt
Coulis de fraises
Fraises fraiches



SURFEZ SUR LES TENDANCES'!

(o Pistache

cest e powfum duw moment,

CHOCOLAT DE DUBAI

Creme glacée Pistache (x3)
Sauce chocolat

Eclats de pistache
Cheveux d'ange

Carré de chocolat

LE GATEAU AU \ ’
CHOCOLAT GIVRE | | [

\ " % \ f/ ; orbet Framboise

Coulis framboise
Crémeux matcha
Cake au matcha

POUR LES PLUS PETITS

Un enfant heureux, c’est une famille qui revient ! Pensez aux plus jeunes avec des desserts
glacés colorés.

CARNAVAL - ARC-EN-CIEL
Glace Carnaval - Parfum Guimauve z o Eﬂ". Créme glacée Fraise
Marshmallow Py x e & Créme glacée Vanille
Bonbons % Jg 'I o & Sucrerose pétillant




2. LES DESSERTS LES DESSERTS A L'ASSIETTE
GLACES

LA PINA COLADA

Creme glacée Vanille
Sorbet Ananas
Marmelade d’ananas
Meringue a la coco
Coco rappée

VANILLE PASSION GOURMANDE

SANDWICH GLACE

Glace Noix de Coco

Creme glacée Vanille inspiration Brownie Sorbet Fruit de la Passion
Biscuits cookie Crémeux vanille

Coulis de mangue

CHEESECAKE MANGUE

Sorbet Mangue

Ganache de mangue et chocolat
Mousse Cheesecake

Coulis de mangue

Tuile aux amandes

Popcorn caramélisés

SALADE DE FRUITS

Sorbets Citron jaune, Ananas et Mangue
Morceaux de fruits frais (ananas, péche, mangue)
Meringue

2 23 -
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BRIOCHE PERDUE

Creme glacée Vanille inspiration Brownie Tnddes MW‘”‘“ sacormpagment
Brioche perdue  duneboudedeglace. LE FONDANT
H vous dermuwver Lassiciation de eme glacée Pistache

ndant chocolat

— patkums parfaite !

meatao&w&pﬂwrmor&rw
quenclle deglace :

1. Choisissez la bonne cuillere : a soupe et
bien galbée.

2. Utilisez 2 cuilleres pour faconner la quenelle
de glace et lui donner sa forme ovale.

3. Pour des quenelles bien lisses, trempez les
cuilleres dans I'eau chaude, cela évite aussi
que la cuillere ne colle.

fiqucs, pamplemansses FRUIT ROTI
ananas pewvend Elre ritis a lo Creme glacée Caramel Fleur de Sel

pmitoma/wf B il o _ X Tranche d’ananas rotie et caramélisée

PROFITEROLE

Creme glacée Parfum Stracciatella
Coque de chou a garnir

Broher ow quenelie 7 ( es m&:
wlidisend souvend Les rochers pour
les assielles de bistrol el es
quenelles powr les présentations

PANCAKE TARTE AUX FRUITS - gastrmomiques
Creme glacée Chocolat Noir Creme glacée Nougat
— 24 Pancake Tarte aux pommes, pruneaux ou abricots

A AR T = T LI o PR T A" L TE e T A =-
- I - - S = - - - L s - e -
7 g oy PPWRCT LAy Ay e T o S N R Y P :



BANANA'POP

Crumble de hiscuit

Creme fouettée

Bananes caramélisées

Creme glacée Inspiration Popcorn Caramélisé

PAVLOVA PASSION

Sorbet Fruit de la Passion
Meringue
Coulis fruits exotiques

LE CHOU SURPRISE

Creme glacée Spéculoos

Coque de chou a garnir

Crémeux vanille (autour de la boule de glace)

LE MACARON
Cavamel

LE MACARON
Citron Vet

/-
(wboude deglace dans une =

mpﬂmmdom&égmrm?

Cestle petd twist de
ginérosilé, delégevelé el de
&mi,dwwk Swiprise gakaniic !




PANGELATO NUTTY PANGELATO FRUITE POMMES

Creme glacée Praliné Creme glacée Fraise ]
Pate a tartiner chocolat noisette Coulis d’abricot ¢ acée Rhum-Raisins
Praliné en grain Crumble de meringue Crémeux vanille

. Coulis caramel
Biscuit crumble

SANDWICH GLACE NOUGAT EXOTIQUE

Sorbet Mangue (couche 1)

Creme glacée Nougat (couche 2)

Sablé au sucre Muscovado (rond de 8cm)
Morceaux de nougat et de mangue

Zeste de citron vert

L'WS'WMMM,&
Remplacer le sucre blanc du
sablé par du sucre -—
Muscovado permet d’apporter %‘ﬁ A
une note aromatique de -— 3
vanille et de pain d'épices a =k
VoS préparations. .



LES GRANDES OCCASIONS

DEMI-SPHERE DE NOEL

Creme glacée Chocolat Noir
Crémeux chocolat
Noisettes torréfiées

MONT BLANC

Créme glacée Nougat

Marmelade de clémentine

Ddme de creme chantilly et son vermicelle aux marrons
Meringues !

LE DOME SURPRISE AUX MARRONS

Créme glacée Marron
Biscuit sablé
Créme de marron

Becelles compléles a relronwer
suk nolve sile inlernel
mavismcanledorfr , powr lous les
memdbres du Clu Wiaisom

PROFITEROLE PRALINE

Créme glacée Praliné
Coque de chou a garnir

Crémeux caramel
Noisettes torréfiées ﬂ

TARTE GLACEE SURPRISE

Sorbet Framboise

Fond de tarte

Compotée de fruits noirs
Mascarpone

Sucre pétillant rose

GOUTTE DE MERINGUE

Sorbet Fraise

Goutte de meringue

Purée de fraise sucrée

Fraises fraiches coupées en lamelle




LES AFFOGATO

oy
/ / i\ AFFOGATO
»  MOCHA

Creme glacée Chocolat Noir

Espresso
Mousse de lait
Sauce chocolat
AFFOGATO Y. | A é
Créme glacée Vanille F B~ "'! .
Café espresso R = = AFFOGATO
ek | \ o e DALGONA
g e \ . " Creme glacée Vanille
a\kad Mousse de café

Mousse de lait

(fewsez e m&& devant votve client
owlaissez-le, &MV& /

LES BOISSONS
. “GIVREES -~

B
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D’origine italienne, cette boisson devenue tendance allie I'intensité du café espresso a la douceur
de la glace, un mariage subtil entre le chaud et le froid. A la croisée du café, du café gourmand et
du dessert, I'affogato est le compromis idéal pour les petits budgets et petites faims.

LE GOURMAND
AUX EPICES

Creme glacée Spéculoos
Espresso

Creme fouettée

Brisures de spéculoos

NUTTY

Creme glacée Praliné ou glace Nutty
Espresso

Gianduja

Eclats de noisettes

Creme fouettée




LES MILKSHAKES

Ajoutez 3 boules Ajoutez des coulis,
de glace et 150ml _ . de la creme fouettée
de lait, d’eau ou de Mixez maximum S et toutes autres

jusde fruits.  \___>» 1minutesuivantla garnitures pour un
consistance recherchée. 4 maximum de plaisir!

i

BROWNIE SHAKE CHOC’'COCO

Creme glacée Chocolat Noir Créme glacée Chocolat au lait
Créme glacée Vanille inspiration Brownie Glace Noix de Coco (x2)
Sauce chocolat Sauce chocolat

Créme fouettée Rocher coco et coco rappée
Morceaux de brownie et pralin

= . R Tl L Ty T A e P . T~ T e R R e A .
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FRUITE EXOTIG LAPIN DE PAQUES

Sorbet Mangue . Glace Nutty - Chocolat Noisette
- Sorbet Fruitde la P Creme glacée Vanille
eme glacé




""" LES SMOOTHIES & THES GLACES

Float vs Mixé : Deux expériences rafraichissantes bien distinctes !

ﬂ’}r ; FZMLZ

La boule de glace ou de sorbet o e
est déposée délicatement dans “:_ k- g
la boisson. Elle flotte ! 4 P
1 B .
dl é L
. & ’ ’ &
; ‘ :
mw(& | "l‘ ', ’
La glace est mélangée a la boisson § "
a I'aide d’'un shaker ou d’un C: 4 i
mixeur, apportant une texture ’
granité inédite au mélange. < ;
=
LIMONADE RASPBERRY
Sorbet Framboise (Float)
Limonade (200 ml)
Menthe fraiche Aw contact duw
Framboise sorbel el dw soda,
SORBET TEA se crée wne mousse !
Sorbet Péche (x2 - mixé)

Thé vert (200 ml)
Menthe fraiche
Morceaux de péche

PINA COLADA

Glace Noix de coco (x2 - mixé)
Glace Noix de coco (x1 - float)
Purée d'ananas

Sirop de Pifia Colada

Eau (200 ml)

BUBBLE TEA

Sorbet Mangue (x2 - mixé)
Thé vert (200ml)
Perles de fruit

COLD CHERRY

Sorbet Cerise (x2 - mixé)

Sorbet Cerise (x1 - float)

Eau pétillante (150 ml)

Grenades, baies de cassis et romarin

MATCHA GLACE

1 cuillere a café de matcha

Lait d'avoine (250 ml)

Creme glacée Vanille Vegan (mixé)
Glacons

s AL
& & :
s ey
i, N
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GRANITE ORANGE

Sorbet Orange (x3 - mixé)
Sorbet Orange (x1 - float)
Eau (200 ml)

FROZEN BANANA

Creme glacée Banane (x3 - mixé)
Jus multifruit (150 ml)
Morceaux de banane



LES COCKTAILS

Valorisez votre offre de cocktails en y ajoutant 1 ou 2 boules de glace/sorbet.
La texture completement givrée vient prolonger la fraicheur du cocktail !

FROZEN LONDON MULE

Sorbet Citron Vert

4.¢cl Gin

12 cl Ginger Beer
~ LclJusdecitronvert
~ Quartiers de Citro

Lesmbet ajouie lavjuste
dose de saveuwr el de
dowcewr: Inulide de swover !

TR ™
~ SPRITZFRAISE SUREAU

rbet Fraise
cl Prosecco
i de Fleur de Sureau

7 el 1 e - = ' 3cl Eau pétillante
P X | i _'.‘ I - = . 3 LF ;. ¥ [

'LILLET PASSION

Sorbet‘-’ruit de la Passion
9cl Prosecco

6c¢l Lillet

pl cLJus de citron vert

.
rol

1‘_.

40  Labus dalcool est dangereux pour la santé,  consommer avec modération
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WHITE FREEZE RUSSIAN o %

Sorbet Pomme b g 1
3cl Vodka ;
3¢l Liqueur de café i |

1 3cl Créme entiere 35%, a demi montée
(FH_'__ F B

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD

Sorbet Framboise

|_ ,fARTARE DE SAUMON PASSION

Préparation du tartare : saum 3 mjus decitron
1 ver:c_,"g'l'&es de sésame et filet d’huilg_(!oliv :

* Dressage : So

»

&

= B

PLATEAU
DE FROMAGES

Sorbet Abricot
Assortiment de fromages

CREME DE CAROTTES AUX
CREVETTES, COQUILLES ST-JACQUES

Potage de carottes au lait de coco, mijoté avec de
la citronnelle et des feuilles de citron kafir.
Pour le dressage : /
* Glace Noix de Coco
 Noix de St-Jacques et :
queues de crevettes sautées?”-
- e Carottes blanchies

s SRR L - &
PUNCH

GELATO SPRITZ Sorbet Mangue

Sorbet Orange 5cl Rhum bIanc,
9¢l Prosecco 1cl Rhum ambré

6.cl Amer italien 5 cl Nectar de mangue

3cl Eau pétillante Scl Nectar de goyave
5cl Nectar de banane
1cl Jus citron vert

Servir avec du riz.

——— 42 Labus dalcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération
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